
 
 

    By the Glass 

 

 

             NV Carletto Prosecco    Veneto   10 

     2022 Umberto Fiore Moscato d’Asti  Piemonte    9 

      2021 Rosa Regale Brachetto d’Acqui  Piemonte   10 

     2021 Cantina Lavis Ros     Veneto    9 

     2022 Bertani Due Uve Pinot Grigio/Sauvignon Blanc Veneto   12 

     2021 Cantina Lavis Chardonnay  Trentino   12 

     2021 Santa Margherita Pinot Grigio  Alto Adige   15 

      

     2021 Cantina Lavis Pinot Nero   Trentino   10 

     2020 Masciarelli Montepulciano  Abruzzo    9  

     2021 Sassoregale Sangiovese   Toscana   10 

     2020 Cesari Justo Merlot/Corvina  Veneto    9 

     2021 La Capranera Aglianico   Campania   12 

     2021 Vespa Primitivo     Puglia   10 

     2022 Cantina Mesa Cannonau   Sardegna   12 

     2020 Pio Cesare Barbera d’Alba   Piemonte   14 

     2021 Volpaia Chianti Classico    Toscana   14 

     2021 Ciacci Piccolomini Rosso   Montalcino  15 

     2020 Banfi Cum Laude Cab/Merlot/Sangiovese Toscana   20 

     2019 Greppicaia Cab/Merlot/Cab Franc  Bolgheri   26 

     2018 Donatella Brunello    Montalcino  30 

      

 

  

 

 



 

From Moscato to Barolo, the wines of Piemonte are among Italy’s most prolific 

and best rated. The region’s pedigree is apparent in its 58 DOC and DOCG zones, 

and although it is only the sixth largest producer in terms of volume, it has 

the highest percentage of classified wines in all of Italy.  
 

Wine/Varietal/Subregion           Price Suggested Food Pairing 

N/V Marco Negri Moscato/Barbera – Piemonte  35 Salumi 

2021 Molinetto Gavi – Piemonte    40 Calamari Fritti  

2021 Michele Chiarlo Nivole Moscato – Asti   45 Bongo 

2021 Giacometto Bruno Erbaluce – Piemonte  50 Caprese 

2021 La Miraja ‘Il Cuore’ Chardonnay – Castagnole 55 Branzino 

  

2020 Vietti ‘Trevigne’ Barbera – Asti   45 Fidanzata   

2022 Scarpetta Barbera – Monferrato    50 Pesto 

2019 Palladino Barbera – Alba    55 Tagliatelle 

2018 Palladino Parafada – Serralunga, Barolo 80 Piccata 

2018 Fonatanafredda – Serralunga, Barolo  80 Pizza Dante 

2019 Cordero Montezemolo – La Morra, Barolo 85 Pizza Quattro Stagioni 

2017 Luca Bosio – Verduno, Barolo   90 Pizza Maribella 

2019 Oddero – La Morra, Barolo     90 Agnello 

2019 Luigi Giordano Cavanna – Barbaresco  95 Braciola  

2020 Oddero Gallina – Barbaresco    95 Osso Buco 

2019 Roccheviberti – Castiglione Falletto, Barolo 95 Bolognese 

2018 Marchesi di Barolo – Barolo, Barolo  100 Costole Corte  

2019 Renato Ratti – La Morra, Barolo   110 Bistecca di Maiale 

 

 

The northeast is among Italy’s most productive wine regions, best known for 

producing its sparkling Prosecco wine. The region’s cool climate near the Alps helps 

grow some fresh and crisp white wines such as Soave and Pinot Grigio. Around the 

warmer areas, close to the Adriatic, notable red wines are produced such as 

Valpolicella and Amarone. 

  

NV Tiamo Prosecco – Veneto    35 Salumi    

NV Santa Margherita Prosecco – Valdobbiadene 60 Burrata Fritta 

NV Santa Margherita Sparkling Ros  – Veneto  65 Melanzane 

2022 Pieropan Soave – Veneto    35 Calamari Saltati 

2021 Tiamo Pinot Grigio – Veneto    35 Branzino   

2021 Alois Lageder Pinot Grigio – Dolomiti  45 Risotto di Mare 

 

2022 Brando Cabernet Franc – Veneto   35 Pizza Napoletana 

2020 Farina Ripasso – Valpolicella    45 Pizza Giacomo 

2020 Masi Bonacosta – Valpolicella   50 Pomodoro  

2018 Masi Campofiorin – Valpolicella   55 Pizza Beretta 

2017 Cesari Amarone – Valpolicella    95 Pizza Maribella 

2017 Masi Amarone – Valpolicella    110 Braciola    

 



 

The wines of Tuscany were famous long before Leonardo da Vinci described them as 

“bottled sunshine,” and they are at the forefront of the remarkable renaissance of 

Italian wine over the past 30 years. From traditional Chianti to the pioneering 

region of Bolgheri, central Italy delivers excellence every time. 

 

 

Wine/Varietal/Subregion           Price Suggested Food Pairing 

2021 Fazi Battaglia Verdicchio – Marche  35 Calamari Saltati 

2022 La Pettegola Vermentino – Toscana  35 Nero 

2021 Ruffino Orvieto – Umbria    40 Branzino 

2022 Banfi San Angelo Pinot Grigio – Montalcino 45 Calamari Fritti 

2021 Arnaldo-Caprai Grechetto – Umbria  50 Gnocchi e Vongole 

       

2020 Rocca di Montemassi Sangiovese – Maremma 35 Tre Formaggi   

2019 Argiolas Costera Cannonau - Sardegna  40 Cioppino 

2020 Arcanum Il Fauno Merlot-Cab Franc-Cab-Petite Verdot 45 Tagliatelle 

2020 Tenuta Sette Cieli Yantra Sangiovese – Toscana 55 Costole Corte 

2020 Lorenzo Mattoni Sagrantino-Cab-Merlot – Umbria 55 Bolognese 

2019 Ruffino Riserva Ducale – Chianti Classico 55  Pomodoro  

2019 Arnaldo-Caprai Sangiovese-Sagrantino-Merlot – Umbria 65 Pizza Maribella 

2020 Donatella Rosso – Montalcino   65 Piccata 

2017 Lorenzo Mattoni Sagrantino – Umbria  80 Pizza Dante 

2019 Volpaia Riserva – Chianti Classico    80 Costole Corte 

2021 Tenuta Sette Ponti Crognolo – Toscana  80 Osso Buco  

2017 Ruffino Riserva Ducale ORO – Chianti Classico 80 Piccata 

2019 TreRose Vino Nobile – Montepulciano  90 Agnello 

2021 Prelius della Volpaia Cabernet – Maremma 100 Osso Buco 

2019 Antinori Badia a Passignano – Chianti Classico 100 Bistecca di Maiale 

2017 Col d’Orcia Brunello – Montalcino  100 Braciola  

 

More than any other region, Puglia, Italy’s “heel”, has seen a shift away from producing 

a great volume of unremarkable wine, towards smaller quantities of concentrated 

wines of great character, like Aglianico from Campania, Primitivo and Negroamaro in 

Puglia, and Sicily’s native Nero d’Avola. 

 

2020 I Lauri Nora Chardonnay – Abruzzo   35 Nero 

2019 Tornatore Etna Bianco Carricante – Sicilia 40 Tagliatelle 

2020 La Capranera Falanghina – Campania  45 Cacio e Pepe 

   

2021 La Valentina Montepulciano – Abruzzo   35 Arancini   

2019 Feudo Zirtari Nero d’Avola – Sicilia  35 Pizza Giacomo 

2020 Altemura Sasseo Primitivo – Puglia   40 Gnocchi e Vongole   

2020 Claudio Quarta Antica Primitivo – Puglia 45 Tiramisu 

2020 Mastroberardino Lacryma Christi del Vesuvio 45 Braciola 

  NV Locations Italia – Puglia/Piemonte   60 Bongo 

2015 Helena Nero di Troia – Puglia   95 Tiramisu 



Riserva 

Wine/Varietal/region                 Price 

2021 Gaja Sito Moresco Nebbiolo/Barbera – Langhe     120 

2021 Tenuta San Guido Guidalberto – Bolgheri     120 

2019 Bertani Amarone – Valpolicella       120 

2018 Il Poggione Brunello – Montalcino      130   

2012 Ciacci Piccolomini Brunello – Montalcino      130  

2018 Banfi SummuS (Cab/Sangiovese/Syrah) – Toscana    130 

2018 Borgogno – Barolo, Barolo        130 

2019 Pio Cesare – Barolo         140 

2019 Roccheviberti Bricco Boschis – Castiglione Falletto, Barolo  140 

2019 Aldo Conterno Bussia – Monforte, Barolo     150 

2017 E. Pira e Figli Mosconi – Monforte, Barolo     150 

2012 Ciacci Piccolomini Pian Rosso Brunello – Montalcino   150 

2017 Banfi ExcelsuS (Merlot/Cab) – Toscana      150 

2015 Tenuta Santa Maria Amarone – Valpolicella     150 

2015 Arcanum (Cab Franc/Cab/Merlot/Petit Verdot) – Toscana   160 

2019 Tenuta Sette Ponti Oreno (Merlot/Cab) – Toscana    160 

2018 Tenuta Sette CIeli Scipio (Cabernet Franc) – Toscana    175   

2019 Biondi-Santi Tenuta “Greppo” Rosso – Montalcino    175 

2019 Michele Chiarlo Cerequio – La Morra, Barolo      200 

2015 Il Poggione Brunello Riserva Vigna Paganelli – Montalcino  200 

2016 Donatella Cinelli Brunello Riserva – Montalcino    200 

2011 Bertani Amarone – Valpolicella       200  

2019 Antinori Tignanello – Chianti Classico      225 

2020 Gaja 375 ml – Barbaresco        270 

2015 Borgogno Riserva – Barolo, Barolo      300 

2017 Antinori Guado al Tasso – Bolgheri      300 

2016 Ciacci Piccolomini Brunello Pianrosso Riserva – Montalcino  300 

2017 Biondi-Santi Tenuta “Greppo” Brunello – Montalcino   400 

2012 Banfi Brunello Poggio all’Oro – Montalcino     400  

2019 Tenuta San Guido Sassicaia – Bolgheri      450 

2020 Gaja – Barbaresco           525 

2019 Gaja Sperss – Serralunga, Barolo       700 

2019 Gaja Conteisa – Serralunga, Barolo      750   

 

MAGNUM 

2021 Gaja Sito Moresco Nebbiolo/Barbera – Langhe     300 

2018 G.D. Vajra Bricco della Viole – Barolo, Barolo     300 

2017 Oddero Rocche di Castiglione – Castiglione Falletto, Barolo   400 

2019 Gaja Dagromis – Serralunga, Barolo       500 

2020 Gaja – Barbaresco                  1000 

2007 Ciacci Piccolomini Brunello Riserva Vigne di Pianrosso – Montalcino  1000  

    

 


